ENTRANTES

T ataki de atin rojo Bachgc’: con mayo de sczja, tobiko,
tougarashi Yy a]ga wakame 28,00€

Timbal de crlﬂ'icntc de alcachofa con viruta de foie Yy
reduccion de Pedro Ximenez 19,00

Caracolcs alallauna con sus dos alliolis 19,00€

E_nsa]ada tibia de mezclum, mats, higos en Armagnac,

pifiones tostados y vinagreta de miel “[ th Brinhon”
19,00€

Ensalac]a “crispy” de Po”o campero marinado con scja,
mostaza y nararja sobre rcmolacha encurtida 19,00€

Risotto de ragl suave dcjaba[i, trompcti”as de la muerte
Yy flor de T éte de Moine 22,00€

Nuestro mar y montafia: Carpaccio de pez manthui“a,

Poivo panceta ibérica, mayo de aji amarillo Yy sal frambuesa
21,00€

50}33 de cebolla. Al estilo francés; cebolla caramciizacla,
pan tostado, queso gratinac]o Y hucvo 16,00€
E_sPagucti de pasta fresca: napolitana, bolofiesa 0

carbonara 16,00€

PLATOS PRINCIPALES

Solomillo Discarlux de vaca vicja Marcla (on’gcn C]alicia)
35,00€

Auténtico chuleton de Buey (macho castrado nacional)

Discarlux (Aprox. 2 Kg Precio y disponibilidac] a consultar)

Scphcrc] Pai de cordero de Proximiclad sobre cremoso de
puerro asado, granada yjudl'as salteadas 25,00€

Lagarto de cerdo ibérico, boniato en 2 cocciones Y sal de
limon Yy tomillo 26,00€

Hot roll de Pulpo en brioche de Patata, mayo de kimchcc,
Polvo de kikos Y Pico de ga”o 29,00 €

| omo de Bacalao Giraldo con{:itado, fondo de apionabo
asado, falso Pilpil de Pimicntos y brotes de guisante 28,00€
| omode merluza de Pincho sobre un guiso de scPia,
guancialc y setas de tcmPorada 29,00€

La Grary'a’s Burgcr 100% vaca vicja ga”cga 2% ,00€
f_scalopc cordon blue 19,00

HUEVOS ECOLOGICOS

f:_strcuac]os con virutas dcjamén ibérico Carrasco 25,00€

Estrc"ados con aceite de trufa i foie micuit casero 25,00€



PIZZAS CASERAS

Rea]izamos la masa de manera artesanal con harina de Proximidacl
molida en molino de Piedra. Cargo de 2,00€ por cada ingrediente

adicional.

Natura] Fimiento rojo, c]’wampiﬁones, alcachofas y cspérragos
Frcscos 17,00€

4 estaciones Clﬁampiﬁones Frescos,jamon York, atun y
alcachomcas 17,00€

barbacoa Salsa barbacoa, Po”o Yy champiﬁones frescos 17,00€
FCPPcroni Fepperoni italiano 16,00€

Carbonara Carbonara de beicon Y cebolla 16,00€

baqucira Longaniza, beicon Yy huevo 18,00€

4 quesos Qucsos gruyere, ta]eggio y gorgonzao!als,oo€
Ranchera Bolofiesa Pican’cc Yy cebolla 17,00€

Margarita 13,00€

Frosciuto Jamo’n Yori( 15,00€

Talcggio 5Pecl< italiano y queso Taleggio italianoiy,00€
Bcicon Beicon, huevo Yy olivas negras 17,00€
Gorgonzola Speck italiano y queso gorgonzolal7,oo€
Mexicana Cebo“a, chorizo Pican’ce Yy Pimiento rojo 18,00€

PIZZAS DE AUTOR

Pizza T entacion Nuestra Pizza mas deseada. | atrufa, la
mozzarella de bufala, el parmesano o el foie hacen de esta Pizza
un Placcr para los sentidos 29,00€

Pizzal a Granja. Fizza de masa negra con una base de salsa de
boletus, acompaﬁada de rulo de cabra Yy queso parmesano 21,00€
Pizza del huerto de mi suegro. Rodajas de tomate Raf sobre una
margarita coronado con rucdla, parmesano y mouselina de ajo
negro 21,00€

Marghcn‘ta di Napoli. | a marghcrita tradicional de Népoles.
Ursa Pizza con mozzarella de bt’nca!a, tomate triturado natural,

albahaca fresca y aceite de oliva virgen extra. 17,00€




PARA PICAR

Jamon ibérico Bc“ota Carrasco 28,00€
Picafia madurada de Waggu 28,00€

Desgustacién quesos Prcmium c]cl mundo 26,00€

o Fccorino al Tarl:uFO: Qpcso curado (8 meses minimo) italiano de ovcja y
La Antigua Tcmpranillo: deso de OVCJB (Churra curado 12 meses con
ho”cjos de uva tcmprani”o,

o Conté ])()l> deso francés elaborado con leche cruda de vaca. De

Anchoas del cantabrico calibre 0, escalivada, Polvo de
oliva negra y sal de tomillo 26,00€

T ostade solomillo cerdo ibérico adobado 12 horas en
Jcrcz, cremoso de tuétano y tomate concassé 22,00€

[Foie de setas: (In trampantojo a base de setas frescas
que te sorPrencleré. OPcién vegana. 19,00€

Tostade queso cabra, pancera ibérica Yy confitura casera
de tomate 19,00€

Patatas con salsa Prava “La Grarja” y espuma de allioli
14,00€, Jerr

Croquctoncs dcjamc’m ibérico con su cremoso de trufa
15,00€

}:ingcrs clc PO”O camPcro maccrado 3 rcbozado ecn Panlco

y mayo de kimchi 15,00€

DULLCE FINAL

Torri'a caramclizada, tmq:cc, crumble y helado de vaini"a 9,50€
Y Y

Deconstruccién de lemon Pie, Postre apto para celiacos
9,50€

CréPcs 2 crépcs conlas siguientes opciones: vainilla Yy
chocolate/ chocolate/ mermelada o azucar 9,50€

Mil hcjas de frutos rojos, chanti"g ycrema inglcsa sobre una
sopa de cassis 9,50€

Volca’n de chocolatc 9,50€

Tartade queso La Grarlja Yy frutos rczjos 9,50€
Deconstruccion de banogcc:—ricrra, Plétano estofado,
toffee y helado 9,50€

Pifa natural en 2 texturas, sorbete de lima, sopa de guayaba
y marshmallow de azahar (un Postrc aPto para veganos,

celiacos o intolerantes alos Iz'actcos, no tienes excusalll) 9,50€




LA EXPERIENCIA CAVIAR NACARIL

"1 Caviar Nacarii es el caviar que se elabora desde 1999 en Precios:

lalocalidad de | es en el Valle de Aran. | os esturiones

originarios del ]ago Baikal en Siberia, viven en las aguas ° E_xpcricncia Tradicion + Sclcccién 62€
cristalinas y puras delrio (Garona, a pocos kilémetros de su e | atal Ogr (aviar Tradicién 29€
nacimiento. o | atai Ogr Caviar Seleccion 37¢€

Son criados por biélogos segun el método tradicional de
maestros iranies. Este proceso resulta en un caviar de

excelente calidad y pureza de sabor.

Fnla Granja f)aqucira proponemos una cxpcﬁcncia para _ I CA

HIGH MOUNTAINS

CAVIAR

dcgustar el Caviar Nacarii T radicion Yy el Caviar Nacarii
5clcccién. n elTradicién las huevas tienen entre 2,5y2,9

_ NSER B4 gp
mm de didmetro y el caviar ha sido madurado mas tiempo. o - y g
g

el Seleccion las huevas tienen un diametro suPcrior (dera
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nacar y blinis, un lujo accesible y una experiencia diferente. CAVIAR
Y ) /) Y P

34 mm). 56 ofrecen en latas de 10gr. con cuberteria de

\_ Sfrpcciot®




