VINOS POR

(Gracias al sistema Coravin | M (este sistema sirve el vino sin abrir el corcho mediante la

exPresiénA

Tintos

Valbuena 52 de Bodegas y Vifiedos Vega Sicilia (DO Ribera del Duero. 88% Tinta fina,
Merlot y Malbec). EThermano menor de Vega Sicilia (Inico es un vino espectacular de
aromas especiados, fruta madura, compls_jo y expresivo. ["n boca tambi¢n se muestra
comP!cJo, potente, especia&o y de taninos maduros. (Jno de esos vinos que algunavezenla
vida hay que probar. 44,00€

Roda ] Reserva (DOC Rioja Alta. 100% T empranillo) Roda | destaca por sus notas de
fruta madura ala par que fresco, invitandonos a seguir bebiendo. \/ino de abundantes taninos
bien integrados, voluptuosos y de largo y agradable final. 20,00€

Costers d'F n [Fornos (DOC Montsant. 100% Carifiena). [spectacular vino hecho en una
“bombilla” de vidrio de 2251. (in tempranillo donde predominan las notas florales, maxima
expresién delvino sin ninguna nota de madera. (na joya y una rareza. 16,00€

Mauro (VT Castilla | eon. 85% Tinta [Fina y 15% Syrah) [ ste vino sorprende por su
elegancia y frescura. T aninos sabrosos y redondos, sedoso, elegante y de estructura agjl a
pesar de su comP[chdad 13,00€

Thalarn Castell &F ncus: (DO Costers del Segre 100% Syrah). (In Syrah de clima
fresco. Vino sedoso, fresco y equilibrado. Notas de piedras 4 terrosos, sobre un trasfondo
de especias y flores. (Ina syrah para no olvidar. 13,00€

Altos de |nurrieta Reserva (DO Navarra. Graciano, (Cab. Sauvignon Yy Syrah)
Entrac]a potente pero equi]ibracla. T aninos dulces yaromas a fruta compotac{a.

Fina! largo con recerdos especiac{os ycaco. 8,90€

CcPa 21 (DO Ribera del Duero) 6,90€
Vifia Real Crianza (DOC | a K'OJ3> 4,90€

La Bodega de@lagranjabaqueira

COPAS

inyeccion de un gas inerte que no oxida el vino) podemos ofrecerle copas de vinos de alta
Y & 9 P P

Blancos

L] Viﬁa Gravonia (DOC la Rioja, Viura). [ sta pcr]a escasay dificil de encontrar es un
blanco que 5orPrendc por estrutucura, cqui!ibrio y acidez bien intcgra&a. Aromas de
brioches y robles sobre un trasfondo mineral. 12,00€

. Va] do Galir (DO Valdeorras. 100% (Godello) 6,90€

. José FPariente Vcrdcjo (DO Rueda. i00% \/crdcjo) 5,90€

Espumosos )

. Tcxt'urcs de Fcclra ( DO Conca del Riu Anoia. Bastardo negra, Xarc[.]o roja Yy
Sumo”) ]mPrcsionante €5pumoso con 42 meses de crianza del que la bodega solo nos
vende 6 botellas yque Pcrsona‘mcntc lo PrcFicro a Champagncs como Moc’c & Chando o
(3 es mas barato). Aromas de frutas de hueso y brioches. Burbuja fina y bien integrada
De textura atcrciopclada enboca sin Pcrc[erlcrescura gracias a su muy buena
acidez. 14,90€

°

Rosado

5abaté i Coca, Mosset Erut(CorPinnat. Xare].[o, Macabcu y Fare]lac!a) Aromas

intensos de flores blancas y violetas. [ nboca sorPrcnde por ser ]igcro pero complcjo,

freso, c!cgantc yconuna burbuja muy bien intcgrac’a 7,90€

Can Sumoil aRosa (DO Navarra100% (Garnacha) 5,90€
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VINOS

DOC LaRiojs

Ukan (Temprani”o) [ sta nueva aventura de la familia Eguren (Sierra Cantabria)
nos muestra todo el Potcncial dela Rio_ja Alavesa. (nvino de PerFil moderno de
vifias de mas de 50 afios, concentrado pero redondo. Aromas de rob!es, florales Yy
fruta negra para acabaren un paso por boca ancho pero franco. 57,00€
Marqucs de \/argas Reserva (Reserva. Tempram’”o, Mazuelo Yy (Garnacha) Vino
elcgantc de color cereza Picota. Aromas a fruta negray cspccias. Madera bien
integrac]a sin ser Protagonista. Final Iargo y fresco 30,00€

\/iﬁa T ondonia Cubi”o (Temprani”o, (Garnacha, (Graciano Yy Mazuelo). | ste
“crianza” pasa mas de % afios envejeciendo en barricas yse clarifica con claras de
huevo como es tradicional de esta bodega‘ Vino que en nariz se muestra fresco y
nos da notas de regaliz. [ nboca es fino, fresco Yy Pcrsister\te‘ 29,00€

Altanza Reserva 5clcccién de la familia (Reserva. Temprani”o) Fl mejor vino de
| ealtanza se muestre clegante y delicadamente afrutado. [ n nariz expresa
Picotas, higo Yy rcga]iz mientras que en boca se muestra fresco, redondo y
equi[ibrado. (rianza de 18 meses en barricas de roble francés. 29,00€

Migucl Merino \/iﬁas Jévcncs (Crianza. Tcmprani][o, (raciano Yy (Garnacha)
chueﬁa bodega de bajas Produccioncs que deberia estar en el radar de cualquier
amante de los riojas‘ Vino muy equi[ibraclo en boca con Prcdominio de la fruta
sobre unfondo de maderas ligeras 27,00€

Faco Garcia (Crianza. Temprani”o Yy Garnacha) Moderno Yy a]crutac]o, pero con
toques de madera. (Jn vino facil Yy redondo. 22,00€

Froc]io (Ricﬂ’a Alavesa. Temprani”o, (Garnacha Yy Maturana). ({n crianza
afrutado con una gran relacion ca]ic{ac{/Precio 19,00€

TINTOS

Forcluc te mereces un homcnajc

Va}bucna 52de 5odcgas Y Viﬁcclos cha Sicilia (DO Ribera del Duero. 88%
Tinta 1Cina, Mer[otg Ma”jec 12%) E[ hermano menor de \/ega Sici]ia Unico es
un vino esPcctacu!ar de aromas esPeciados, fruta madura, comPlcjo Y expresivo.
Fn boca también se muestra comP[ejo, potente, esPcciado Y de taninos
maduros. (/Ino de esos vinos que a[gur\a vezenlavida hay que Pro})ar. 209,00€
Rocla ] Rcserva (DOC Kioja Alta. Mor\ovarietal Tcmprani”o) Carisma’tico
vino entre los grandes riojas. EI Kocla ] destaca porsus notas de fruta madura a
a par que fresco, invitandonos a seguir bebiendo. Vino de abundantes taninos

bien integrac{os, vo]uPtuosos Yy de Iargo Y agradablc final. 89,00€
ﬂa}am Castc“ cl’Encus: DO Costcrs del Segrc 100% Sgrah). (/ln Syrah

de clima fresco. Vino sedoso, fresco Y equilibrado, Notas de Picdras y terrosos,

sobre un trasfondo de csPccias Yy flores. Una syralﬂ para no olvidar 59,00€
Habla n°33 Maﬂ)cc (\/T Extremaclura 1 00% Ma”)cc): (n vino con marcada

concentracion e intensidad. Aromas a fruta negra, balsamicos Yy tofes. [T nboca
sorPrcnc]er\ sus dulces taninos ysu final intenso pero redondo 39,00€

Fago de Cirsus Selcccién dela ]:amilia, (Vino de Fago. TemPrani”o Yy Sgrah)
I ste csPectacular vino de Pcrfi] torrefacto nos da intensos aromas tostados e
intensas notas de fruta roja En boca posee una vigorosa estructura re&onda,

comPlcja Yy clegantc 91 puntos Fariccry 92 Fcﬁl’r\ 39,00€




VINOS TINTOS

DO Ribera del Duero

L

Mauro (VT Casti”a Lcc’m. 85% | inta Fina yis5% Sfjrah) " ste vino 5orPrcncle
porsu e!egancia Yy frescura. | aninos sabrosos Yy redondos, sedoso, elcgantc Yy de
estructura a’gi[ a pesar de su complejic{ad 5%,90€

Fagos de Anguix Costa}ara (100% T inta fina) Vino Proccclentc de vifias vicjas a
850m de altura. Vino comp[cjo de taninos aterciopelados. Notas de mora, ciruela Y
chocolate sobre otras Propias de la barrica como la vainilla. 12 meses de crianza de
Per{:i[ moderno y fresco. 35,00€

CcPa 21 (100% T inta [Tina) [ _ste vino de la familia [ milio Moro destaca porsu
buena estructura y postgusto Persistente‘ [ n nariz destacan sutiles notas de

balsamicos y especias. 29,00€

Magnums

Frotos 27 (DO Ribera del Duero. 100% T inta del Pax’s) 1l Primer vino de la
primera boclcga dela DO. “Ur\ajoga historica” 69,00€

Naku (DOC Rioja. 100% Tempranillo) [ ste rioja de la familia (_Jkan es una
jogita dela que apenas se elaboran 1.000 botellas. “(|n riojajoven que vale mas de
lo que cuesta”. 46,00€

Alto Siés (DO Costers del chre. 53rah, Tcmprani”o Yy (Garnacha) Buena
relacion calidacLPrecio con 12 meses de crianza en barricas de roble francés.

Amplio Yy equilibrac]o destacando sus amables taninos y aromas de fruta negra

madura. 69,00€

Medias Bote”as

Luis Cafias Reserva 1,72l (DOC Rioja) 20,90€
5cmele I/Zl (DO Ribera del Duero. Criani_a) 16,90€

Forcluc quicrcs Probar a]go diferente

Corncines (DOF Cebrero& 100% (Garnacha) Vino elaborado en el norte de la
Sicrra de Gredos en fincas de mas de mil metros de altura. Garnacha eicgante,
carnoso pero fresco con notas minerales Y fruta negra 45,00€

La Forca“ de I’Antonia (DO Valcncia. 100% Forca”at) Vino rustico pero
redondo con muy buena acidczﬂ final redondo. T aninos dulces ynotas de
regaliz y fruta madura 27,00€

Lalama (DO Ribeira Sacra 90% Mencia yun poco de Prancellao, (Garnacha,
Mouraton Y Souson) I ste vino Puntuac{o con 9% Pur\tos Farl(erg 94 por la
Guia Pefiin es uno de los mejorcs exponentes de la “viticultura heroica”. [ n
nariz muestra fruta roja fresca, espccias Yy flores mientras en boca muestra un

Iargo recorrido amable con taninos muy bien intcgrac{os. 34,00€
Terra Remota Camino DO Empordé. (Garnacha, Sgrah Yy (abernet

Sauvign0n> Vino complejo con una entrada en boca calida y vo]uptuosa que
evoluciona a un final mas fresco Yy vertical. Aromas de a cereza confitada Yy
flores. 32,00€

Alaga Tferra—(DO Almansa. 100% (Garnacha tintorera) \Vino con una intensa
entrada en boca, carnoso Yy de taninos dulces. Aromas a ciruelas pasas y
datiles. “(Inos taninos que enamoran” 37,00€

Aglés Cucsta del Hcrrcro (\/ir\o de pago de Aﬂ[cs. 100% Gamac}’:a) Vino que
me gusta etiquctar como “vale mas de lo que cuesta”. Aromas a fruta fresca y

especias. [ n boca se muestra elegante, cuerpo medio y final redondo2 1,00€
P L gante, cuerp y ;




VINOS

DOC Friorat
. Cims de For‘rcra (DOC Friorat, 70% Carifiena yr0% (Garnacha) Vino

elaborado integramente con uvas dela cooPerativa del Pueb[o de Porrera.
Vino Complejjo y enérgico, con notas de fruta roja madura Yy final amable

debido a su buena acidez. 32,00€

DO Costcrs del chrc
[ Aito 5i65 (Sfjrah, Temprani”o Yy (Garnacha) Vino de buena relacién

caliclac{-Prccio con 12 meses de crianza en barricas de roble francés.
AmPlio, equihbrac{o Yy sabroso destacando sus amables taninos y aromas

de fruta negra mac{ura.27,00€

DO 5omontano

. Sommos Co[cccién Cabcmct Sauvignon (100% Cabcmct Sauvignon)
Un monovarietal muy redondo de taninos maduros con un final en boca
Iargo Yy Persistente. I nnariz Percibimos notas de frutas roja ynegra

maduras, con matices de rcgaliza Yy csPccias‘ 39,00€

TINTOS

V [ E_xtrcmadura

Habla del Silcncio (VT Extremadura. 59rah, (Cabernet Sauvignon y
TemPrani”o> Vino de acceso de las famosas Bodegas [abla. Destaca
por sus notas de cereza, grose”a Yy moca, con notas de Pimicnta Y

romero 2%,00€

DO Junmilla

Juan GII DO Jumi”a 100% Monastrell) Crianza de 12 mesas en
barricas francesas aPorténc{oIe un atractivo color cereza Picota intenso
y aromas de frutas rojas maduras, torrefactos Yy ahumados. Maduro,

goloso e intcgra PerFectamente Fruta, alcohol y madera 24,00€

DO Montsant

SE_T tota la vida (Garnac}wa, 59rah Yy Mazuela) F’roduccién de 4.200
botellas. Aromas a frutas rojas con trasfondos }Dalsémic055 sutiles
notas a crianza. |_n boca muestra sus taninos suaves ysu fresca acidez.

“Urx Montsant con un Perm mas fresco”. 28,00€




VINOS BLANCOS
“Frescos Y afrutados”

Finca |_a Medina (DO Rueda. 100% \/erdejo de vifias

centenarias) (Jn vino elegantfsimo que nos muestra la cara mas sutil

dela \/crclcjo. UH Pequeﬁo caPricho para quiencs quieran buscarla

maxima cxPresividad de nuestra uva blanca mas conocida 42,00€

Fla Dc Lladoncr (DO Costers del chrc (Garnacha y Cl’xardonnag}

Vino vendimiado manualmente y con una pequefia crianza sobre lias.

Aromas a fruta de hueso. Faso por boca e[egante Yy fresco. 24,00€

Hab]a de ti (Truji”o. 100% Sauvignon blanc) Vino con aromas de

fruta exotica como mango o Piﬁa con aromas vegetales. En boca se

muestra mas seco pero conuna buena aciclczg frescura 19,90€

Vifias del Vero Gewiirztraminer (DO Somontano.

(ewiirztraminer). Precioso color amarillo dorado y aromas a lichis Yy

rosas blancas. (ntuoso en boca Yy aterciopelac{o, pero sin
emPa]agar. “«Un Gewiirztraminer que no satura” 21,00€

Joseé Pariente Vcrdcjo (DO Rueda. 100% \/erclejo) [Fnbocase
muestra afrutado Y {jresco, go]oso yconun toque de amargor]cinal

caracteristico de la uva 22,00€

Can Sumoi (‘i O0% Garnacha Blanca) UHa gamacha blanca muy

diferente. Vifas de altitud que le dan un PerFiI mas fresco, menos

alcoholico y mas aromatico. Aromas florales Yy ciruela blanca con un

paso por boca ligero Yy redondo.21,00€

VINOS BLANCOS

‘Gastrondmicos con un poco mds de estructura”

F nvidia Cochina (DO Rias Baixas. 100% Albarifio) [~ ladio
Fifeiro, el conocido creador de Mar de [Frares, elabora un vino
con recogida manual de las uvas, utilizando las ProPias levaduras
de la vid y al que se le dan & meses de crianza sobre lias. Nariz
intensa con notas de fruta fresca sobre un fondo de flores. [ n
boca se muestra fresco ala par que frutal, amplio Yy sabroso.
42,00€

Lcs Brugucrcs (DOC‘Friorat 100% (sarnacha Blanca)
Aromas a frutas blancas, flores Yy mineral. Vino con cuerpo y
untuoso pero con una acidez bien integracla. “«(Jn blanco con
estructura que te anima a seguir bebiendo” 3 1,00€

Val do Galir DO Valdeorras. 100% (Godello) Elegante
gode”o con 3 meses de crianzas sobre lias. Aromas minerales,
con recuerdos florales Y frutas citricas. E_n boca se muestra
sedoso, amP]io Yy Persistente 25,00€

Llicorc“a (DOC Friorat 100% Fedro Ximénez) (Jvas
Provenientes de vifias viejas de mas de 40 afios. Nariz complcja e
intensa donde domina la fruta blanca. |~ ntrada ancha en boca,

cremoso y Persistente. Solo 1260 botellas. 28,00€




VINOS ESPUMODSOS

Louis Roclcrer Cr‘istal DO Champagnc, Finot Noir, Chardonnay Yy
Pinot Meunier) | ste exclusivo Cl’lampagne Puntuado con 96 puntos

Farker muestra un Bouquet Potente Y complejo donde se mezclan ciruelas
frescas y nectarinas maduras con aromas dulces yuna frescura caliza que
lo envuelve todo. 390,00€

Textures de chra de Raventds i Blanc (DO Conca del Riu Anoia.
Bastardo negra, Xarello roja y Sumoll) ]mPresionante espumoso con 42
meses de crianza del que la bodcga solo nos vende 6 botellas y que
“Personalmente lo PreFiero a Champagnes como Moet & (Chandom (3 es
mas barato)”. Aromas de frutas de hueso Yy brioches. Burbu_ja fina Yy bien
integrada‘ De textura atercioPelacla en boca sin Perdemcrescura gracias a
su muy buena acidez. 59,00€

Siss Blanc de Noirs (DO Costers del Segre. 100% Finot Noir) ( Ina
Pequcﬁajogita este espumoso dela Provincia de | leida. Prut Nature que
destaca porsu }Jurbuja liviana Yy refrescante. Aromas a brioches Yy
mantequi”as sobre un fondo de fruta blanca Yy citricos. E_n boca se muestra

cremoso y equilibrac{o Yy Persistente %9,00€

Sabaté i Coca, Mossct Brut (CorPinnat. Xarel.lo, Macabeu Yy
Farellada) [© standares de calidad mas exigentes que los dela DOF
Champagne. Aromas intensos de flores blancas Yy violetas. En boca
sorPrcndc por ser Iigero pero complejo, freso, clcgante yconuna burbuja

muy bien intcgrada. 28,00€

VINOS ROSADPOS

AT Roca Kosaclo (DO Classic Fcnedés‘ Macabcu Y Monastre”)

[T ste espumoso rosado de sutil color rosa salmén nos sorpren&e por su

frescura ysu burbuja fina. [ n nariz se muestra limPio, franco Yy elegante.
[ nboca es afrutadoa sin Percler frescura ycon el carbénico muy bien
integrac{o. 29,00€

Anguix Rosaclo (DO Ribera del Duero.90% (Garnacha y 10% A”Ji”o
Magor} Frocluccién de 4.200 botellas. Rosaclo de caracter envolvente
e intenso que destaca por sus aromas a cerezas y fresas acidas. Su
buena acidez aporta dinamismo Yy alarga el recorrido en boca. (n seror
“c|arctc”26,00€

Can Sumoi ]_a Rosa (50% Sumo”, 30% Farc”ada Y 20% XareHo)
Rosado fresco Yy delicado con capa de color baja. Avromas arosas Yy

frutos rojos‘ [ nboca brilla su fresca acidez‘22,00€




