Menit Verano 2026

ENTRANTES

Tomatc, Pimicnto asado con sus csmccras, aguacate, queso cottage,
croutons caseros y vinagreta de albahaca y parmesano.
Caracoles alallauna con alliolio y romesco

Crema fria de melén y menta con Polvo de Picaﬁa de Waggu y
tobiko (huevas de pez volador)

E_nsa]ada de Po“o de corral crt{jicntc, cherris confitados, nararja
fresca yvinagreta balsamica

Anchoas del cantabrico calibre 0 con escalivada Y esferificaciones
de kalamata sobre un pan tostado de masa madre

Carpaccio de PUlPO con “chicharrones” de |agarto ibérico y
emulsion de oliva

Fagotti al Formagrio e Fcrc (Fasta frescarellena de quesos
italianos y Pcra) en salsa de boletus y trufa

Espagucti de Pasta fresca con nuestra Boloﬁcsa desde 1 9888

PLATOS PRINCIPALES

olomillo de vaca marela gallega con sus verduras y patatas
galleg 9P
Panac]cra y salsa Mornag de Pecorino al T artufo (SUP. 7 F uros)
Huevos estrellados con virutas de jamén ibérico de bellota
J
Carrasco o con foie micuit y aceite de trufa (Suplcmcnto 4 E uros)
Tu seleccion de Pizza (SuPlemcnto T entacion 6 [ _uros)
Mcrluza de Pincho sobre tostones de Plétano macho y espuma de
cacahuetes
rioche de cordero mechado, mayo de kimchi lima y cebolla roja
9 9 Y )]
encurtida
Bulevant de salmén marinado, cremoso de bcrcnjcna y alga wakame
5urgcr casera de vaca vicja, queso cheddar, crujicntc de beicon y

cebolla caramelizada

Esca|opa Corc!on Blcu

POSTRES

Helados artesanos “Glacc des Alpcs”

Crépcs de c]—iocolatc, Nutc“a o mermelada de fresa

Bizcocho tres leches con Frosting de fresas

Yogurt del \/a”c (natura] o natural con mermelada de aréndanos)
Nucstra tarta de queso de masa qucbrac!a ] coulis de frutos rcjos
brochctas de fruta de tcmPoracla almibaradas por nosotros con su

toﬁ:cc ysu choco|atc



PIZZAS CASERAS

Realizamos la masa de manera artesanal con harina de Proximidacl
molida en molino de Piedra. Se hace un cargo de 1,50€ por cada

ir\gredien’ce adicional.

4 estaciones Champiﬁoncs Frcscos,jamo’n York, atun y alcachofas
16,00€

Barbacoa Salsa barbacoa, Pollo Yy Champiﬁones frescos 16,00€
Fcppcroni Fepperoni italiano 15,00€

Gorgonzola Spec‘c italiano y queso Gorgonzo!a 16,00€

Baqueira Longaniza, beicon Yy huevo 17,00€

4+ quesos desos gruyere, manchego Y rociuelcor'ﬁ 17,00€
Ranchcra Boloﬁesa Picantc Yy cebolla 1 1,90€

Margarita 13,00€

Prosciuto Jamon York 15,00€ ‘ \

Ta]cggio 5Pec‘< italiano Yy queso Taleggio 16,00€

PIZZAS DE AUTOR

Fizza T entacién Nuestra Pizza mas deseada. | a trufa, la mozzarella
de bufala, el parmesano o el foie hacen de esta Pizza un P]acer para
los sentidos 28,00€

Marghcrita di NaPoli. | a marghcrita tradicional de Népoles. (ra
Pizza con mozzarella de bt’ncala, tomate triturado natural, albahaca

fresca Yy aceite de oliva virgcn extra. 17,00€

MENWU INFANTIL

[ Espagucti de Pasta fresca 5oloﬁcsa o Napolitana (solo
tomatc)

° Fingcrs de Poﬂo corral con patatas

. Bola de helado artesano “G’acc des Achs”

Precio 18,00 €



